
Ａ プラン-洋食料理-4,500 円 

魚介とサーモンのマリネ 香草風味 

チキンガランティーヌと鴨の燻製 

サンドウィッチ  

海老のカダイフ巻き レモン添え 

ほうれん草とベーコンのキッシュ 

鶏もも肉のペルシヤード 

ローストビーフ グレビ―ソース レフォール添え 

きのこのピラフ 

ガトーショコラ アングレーズソースを添えて 

コーヒー 

Ｂ プラン-和洋折衷料理-5,500 円 

旬彩豆腐と魚の南蛮漬け 

鮪と烏賊のお造里 

魚の白煮 里芋 占地 青味 

ローストビーフ グレビーソース 温野菜とレフォール添え 

海老と白身の天婦羅 

きのこ御飯と香の物 

赤だし 

モンブラン 季節のフルーツを添えて  

コーヒー 

Ｃ プラン-会席料理-6,500 円 

旬彩豆腐 魚の南蛮漬け 季節の和え物  

鯛・鮪と烏賊のお造里 

信田巻き 里芋 茄子 麩 青味 

朴葉焼き キノコ 朴葉味噌  

甘海老包み揚げ 野菜二種 

鯛と海老の握り寿司 穴子巻き 

赤だし 

メロン 葡萄 

 

  

〒737-0051  呉市中央１丁目１番１号 
TEL 0823-20-1111  FAX 0823-20-1120 

ＴＥＬ ０８２３-２０-１１１３  
宴会予約 

（ご相談受付  1 0：0 0～1 9：0 0） 

- 2020呉阪急ホテル オータムパーティープラン - 

ＯＰＴＩＯＮ ＭＥＮＵ  屋台料理 

にぎり寿司 

海老天そば 

1,815 円～ 

605 円～ 

シェフがその場で調理し、出来立てを提供いたします 

・写真はイメージです。・会場は 2 時間のご利用とさせていただきます・５名様以上 60 名様まで承ります。・各コースには税金、サービス料が含まれます。 

Autumn 
Party Plan 

9/1 火 ～10/31 火 

2,000 円 プラン 

瓶ビール・焼酎・ウイスキー・ハイボール 

日本酒 ( 精 選 ) ・ ノ ンアルコールビール 

ソフトドリンク 4種類 

2,500 円 プラン 

2,000 円 プランに 

①ワイン(赤・白)・冷酒・梅酒カクテル 3種類追加 
もしくは 

②瓶ビールをランクアップ 
(プレミアムモルツ又はエビスビール) 

ＤＲＩＮＫ ＰＬＡＮ 

飲み放題(90分) 

他にも多数コースがございます 

天婦羅 

牛肉の鉄板焼き 

968 円～ 

1,452 円～ 

オマール海老のグリル 

ローストビーフ 

1,694 円～ 

1,210 円～ 

 

消毒をおこなっています 換気をおこなっています マスク着用を徹底しています 間隔をあけてご案内します 

ウ イ ル ス 対 策 を 実 施 し て い ま す 


