
イベントへの参加でホテル阪神大阪直営レストラン4店舗でご利用いただける
優待券をプレゼント！

×特産品コラボメニュー
ネ  ン

トマトのデクリネゾン※トマトのデクリネゾン※

バジルオイルで
マリネしたトマトに
トマトゼリーと
トマトムースを重ね
ミニトマトのコンポートを
添えました。

※ひとつの食材を数種類の技法で調理し
　様々な食感やコントラストを楽しむ料理
※ひとつの食材を数種類の技法で調理し
　様々な食感やコントラストを楽しむ料理

提供
期間

熊本県産の栗ペーストを使用したクリームで仕上げた
モンブランや、トマトを使用したメニューが食べ放題！

栗クリームのモンブラン栗クリームのモンブラン
栗のやさしい甘さが広がるモンブランクリームと
しっとりとしたチョコロールが相性抜群。
可愛らしい「くまモン」クッキーとともにお楽しみください。

10/1（水）～11/30（日）

熊本県産

AUTUMN BUFFET
-オータムビュッフェ-

野菜と楽しむ 11/30まで開催中

バラエティー豊かな和・洋・中の料理＆デザートと“美味しい野菜”を少しずつ、たくさん

マルシェダイニング ネン2F TEL ランチ 11：30～15：00 ［90分制］ ディナー 17：00～21：30 ［120分制］（直通）06-6344-8011

〒553-0003 大阪府大阪市福島区福島5丁目6番16号
JR大阪環状線・阪神電車「福島駅」下車すぐ
JR東西線「新福島駅」①出口から徒歩約2分

詳細は
こちら ▶ 

※画像は全てイメージです。　※仕入れ状況により、メニューを一部変更する場合があります。　※状況により、予告なく営業内容等を変更する場合があります。

が

どなたでも

　

ご
参加ください

♪

予約
不要

日 時

場 所

2025年10月11日（土）13：30～14：00 （開場13：00）
2025年10月20日（月）19：30～20：00 （開場19：00）

やってくる！

ホテル阪神大阪に

ホテル阪神大阪 10階  宴会場「クリスタルルーム」
参加希望の方は当日会場までお越しください。混雑状況により入場を制限させていただく場合がございます。

くまモン

熊本県産の特産品を使用したメニューを提供しているマルシェダイニング「ネン」のご案内

熊本県産の食材を使用したメニューを応援しに

みんなで

くまモンに
会いに

 行こう♪


