
2019 年 9 月 2 日（月）NEW オープン！！ 

2019 年 8 月 9 日 
 

報道関係各位 
株式会社阪急阪神ホテルズ 

株式会社エキ・リテール・サービス阪急阪神 
 
 
 
 
 

「大阪新阪急ホテルフードホール」 
 

株式会社阪急阪神ホテルズ(本社:⼤阪市北区／代表取締役社⻑:藤
ふ じ

本
も と

 和
か ず

秀
ひ で

)と株式会社
エキ・リテール・サービス阪急阪神(本社:⼤阪市北区／代表取締役社⻑:⻘

あ お

木
き

 眞
し ん

治
じ

）は、
⼤阪新阪急ホテル 1 階北⽞関近くのエリアに、新しい食の空間「⼤阪新阪急ホテルフー
ドホール」を 2019 年 9 月 2 日（月）12：00 にオープンします。 

 
 
 
 
 
 
 
 

ホテルならではの洗練された空間に⼤阪のにぎわいを融合し、新しさ・楽しさをプラ
スしたフードホールが誕生！「梅田の中心地からの話題発信」「インバウンドニーズへ
の更なる対応」「⻄日本初の旬グルメ」をコンセプトに、幅広いお客様に⼿軽にご利⽤
いただける 3 店舗をラインアップしました。 

ロサンゼルス発の人気ハンバーガーレストラン「UMAMI BURGER」、店内調理にこ
だわった鮮度の良い江⼾前寿司「廻る元祖寿司」、本場イタリアの味がそのままつまっ
たパンツェロット(包み揚げピザ)を提供する「IL

イ ル

 PANZEROTTO
パ ン ツ ェ ロ ッ ト

」と個性豊かな顔ぶれ
で、いずれも⻄日本初出店です。 

人気のフードをカジュアルに楽しめるフードホール。国を問わず「食」を通して「時」
を楽しむ空間に、ぜひ⼀度お⽴ち寄りください。 

 
【ニュースリリース配付先】 

⼤阪商⼯記者会、関⻄レジャー記者クラブ 
 

 

 

 

 

※記載情報は発表日現在のものです。予告なしに変更することがありますがご了承ください。 

株式会社エキ・リテール・サービス阪急阪神 営業広報担当 新田
に っ た

・小谷
こ た に

 
TEL：06-6373-5344 ／ E-mail：nitta-ayako69@ers.hankyu-hanshin.co.jp 

本件に関するお問い合わせ先 

⼤阪新阪急ホテルに新しい飲食エリアが誕生！ 

※店舗イメージ 



� 概要 
名称：⼤阪新阪急ホテルフードホール（
オープン：
所在地

面積：約
客席：約
営業時間：
     
店舗数：

 
 
 
� 店舗紹介

UMAMI

 
 
 
 
 
 

廻る元祖

 
 
 
 
 
 

IL PANZEROTTO

 
 
 
 
※画像は全てイメージです

 
名称：⼤阪新阪急ホテルフードホール（
オープン：2019
所在地：⼤阪市北区芝田

⼤阪新阪急ホテル
面積：約 200 平方メートル
客席：約 60 席 
営業時間：11:00
     ※初日は
店舗数：3 店舗 

店舗紹介 
UMAMI BURGER

廻る元祖寿司＜⻄⽇本

IL PANZEROTTO

※画像は全てイメージです

名称：⼤阪新阪急ホテルフードホール（
2019 年 9 月 2 日（月）

市北区芝田 1 丁目
新阪急ホテル 1
平方メートル 

11:00〜22:00（予定）
※初日は 12:00 開店

 

BURGER＜⻄⽇本
ロサンゼルス発の人気ハンバーガー
の UMAMI
ン⽒がうま味を最⼤限に引き出す調理法を確⽴し作られたハンバーガー
であることから名づけられました
⼤阪新阪急ホテル

⻄⽇本初出店
「店内調理にこだわり
したい
モットーに鮮⿂を店内で調理し板前が握りを提供！特に本マグロは
価格ともに

IL PANZEROTTO＜⻄⽇本
イタリア・プーリア州発祥のソウルフード「パン
ピザ）」専門店
をコンセプトに、
ア州バーリ市カプルソという小さな町に住むダレッシオ家に代々伝わる
レシピを元に、ピザ生地に牛乳を加え、さらに生地は通常よりも薄く延
ばすことで、パリッと香ばしい食感を実現！

※画像は全てイメージです 

名称：⼤阪新阪急ホテルフードホール（
日（月）12:00
丁目 1 番 35
1 階 
 

（予定） 
開店 

⻄⽇本初出店＞
ロサンゼルス発の人気ハンバーガー

UMAMI は日本語の
ン⽒がうま味を最⼤限に引き出す調理法を確⽴し作られたハンバーガー
であることから名づけられました
⼤阪新阪急ホテル

初出店＞ 
店内調理にこだわり

したい！ お客様から
モットーに鮮⿂を店内で調理し板前が握りを提供！特に本マグロは
価格ともに自慢の

⻄⽇本初出店＞
イタリア・プーリア州発祥のソウルフード「パン
ピザ）」専門店
をコンセプトに、
ア州バーリ市カプルソという小さな町に住むダレッシオ家に代々伝わる
レシピを元に、ピザ生地に牛乳を加え、さらに生地は通常よりも薄く延
ばすことで、パリッと香ばしい食感を実現！

⼤阪新阪急ホテル
フードホ

名称：⼤阪新阪急ホテルフードホール（HOTEL 
12:00 
35 号 

初出店＞ 
ロサンゼルス発の人気ハンバーガー

は日本語の“うま
ン⽒がうま味を最⼤限に引き出す調理法を確⽴し作られたハンバーガー
であることから名づけられました
⼤阪新阪急ホテル店オリジナルメニュー

店内調理にこだわり、鮮度の良い江⼾前寿司をどこよりもお安く提供
お客様から『安くて美味しいね！

モットーに鮮⿂を店内で調理し板前が握りを提供！特に本マグロは
自慢のネタです。

＞ 
イタリア・プーリア州発祥のソウルフード「パン
ピザ）」専門店。「これが、本物のパンツェロット
をコンセプトに、2011 年にイタリアのミラノに創業。イタリア・プーリ
ア州バーリ市カプルソという小さな町に住むダレッシオ家に代々伝わる
レシピを元に、ピザ生地に牛乳を加え、さらに生地は通常よりも薄く延
ばすことで、パリッと香ばしい食感を実現！

⼤阪新阪急ホテル
フードホール 

HOTEL new HANKYU FOOD HALL

ロサンゼルス発の人気ハンバーガーレストラン。「
うま味”に由来

ン⽒がうま味を最⼤限に引き出す調理法を確⽴し作られたハンバーガー
であることから名づけられました。 

オリジナルメニュー

鮮度の良い江⼾前寿司をどこよりもお安く提供
安くて美味しいね！

モットーに鮮⿂を店内で調理し板前が握りを提供！特に本マグロは
。 

イタリア・プーリア州発祥のソウルフード「パン
「これが、本物のパンツェロット

年にイタリアのミラノに創業。イタリア・プーリ
ア州バーリ市カプルソという小さな町に住むダレッシオ家に代々伝わる
レシピを元に、ピザ生地に牛乳を加え、さらに生地は通常よりも薄く延
ばすことで、パリッと香ばしい食感を実現！

 

※⼤阪新阪急ホテル

HANKYU FOOD HALL

レストラン。「
に由来。創業者アダム・フライシュマ

ン⽒がうま味を最⼤限に引き出す調理法を確⽴し作られたハンバーガー

オリジナルメニューも登場予定！

鮮度の良い江⼾前寿司をどこよりもお安く提供
安くて美味しいね！』の⼀言を頂戴したい

モットーに鮮⿂を店内で調理し板前が握りを提供！特に本マグロは

イタリア・プーリア州発祥のソウルフード「パンツ
「これが、本物のパンツェロット

年にイタリアのミラノに創業。イタリア・プーリ
ア州バーリ市カプルソという小さな町に住むダレッシオ家に代々伝わる
レシピを元に、ピザ生地に牛乳を加え、さらに生地は通常よりも薄く延
ばすことで、パリッと香ばしい食感を実現！ 

⼤阪新阪急ホテル

HANKYU FOOD HALL

レストラン。「UMAMI BURGER
創業者アダム・フライシュマ

ン⽒がうま味を最⼤限に引き出す調理法を確⽴し作られたハンバーガー

予定！ 

鮮度の良い江⼾前寿司をどこよりもお安く提供
⼀言を頂戴したい

モットーに鮮⿂を店内で調理し板前が握りを提供！特に本マグロは

ツェロット（包み揚げ
「これが、本物のパンツェロット(包み揚げピザ

年にイタリアのミラノに創業。イタリア・プーリ
ア州バーリ市カプルソという小さな町に住むダレッシオ家に代々伝わる
レシピを元に、ピザ生地に牛乳を加え、さらに生地は通常よりも薄く延

⼤阪新阪急ホテル 1 階フロアマップ

HANKYU FOOD HALL） 

BURGER」 
創業者アダム・フライシュマ 

ン⽒がうま味を最⼤限に引き出す調理法を確⽴し作られたハンバーガー 

鮮度の良い江⼾前寿司をどこよりもお安く提供 
⼀言を頂戴したい！」を 

モットーに鮮⿂を店内で調理し板前が握りを提供！特に本マグロは味・ 

ェロット（包み揚げ 
包み揚げピザ)だ！」

年にイタリアのミラノに創業。イタリア・プーリ 
ア州バーリ市カプルソという小さな町に住むダレッシオ家に代々伝わる 
レシピを元に、ピザ生地に牛乳を加え、さらに生地は通常よりも薄く延 

以上

階フロアマップ 

 
 
 

 
 
 

 
だ！」 

 
 
 

以上 

 


