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ＪＲホテルクレメント徳島（徳島市寺島本町西 1 丁目 61 番 総支配人：井上
いのうえ

 佳
よ し

治
はる

）は、2020 年 7 月 2 日（木）に開

業 27 周年を迎えます。今年の夏は新型コロナウィルスの影響で、徳島の一大イベントである阿波踊りが開催中止とな

り異例の夏を迎えますが、そんな中でも徳島の夏を満喫していただくための宿泊プランをご用意いたしました。いずれ

も 1 泊 2 食付きで、夕食は地産地消メニューをふんだんに盛り込んだプレミアムディナーなど 3 種類からお選びいた

だけます。各プランで“徳島”を感じていただけますが、中でもプレミアムディナー付き宿泊プランは、18 階からの夜景

を眺めながら徳島の高級食材を使用した和洋中のコース料理がお楽しみいただけます。 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
＜各プラン概要＞ 

①料理長おすすめのレストラン夕食付き宿泊プラン 

【予約受付】 2020年 6月 22日（月）10：00～ 

【実施期間】 2020年 7月 1日（水）～9月 30日（水） 

【内 容】 夕食は「ダイニングカフェクレメント」と日本料理「藍彩（あいさい）」よりお選びいただけます。 

洋食はシェフがおすすめするプレートで、和食は徳島の伝統工芸品である遊山箱になぞらえた器に料

理長がおすすめする料理を詰め込みました。 

【料 金】 1名様（夕朝食付き）7,350円 ※休前日及び 8/11～8/15は 1名様＋2,000円 

※ツイン 2名様 1室、またはトリプル 3名様 1室でのご利用となります。 

※7/1～7/7は開業記念ウィークとして、さらにお得な 1名様（夕朝食付き）4,650円となります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  忘れられない特別な夏をホテルで過ごそう！ 

      開業 27周年記念 “徳島”を感じられる宿泊プラン 

     ＪＲホテルクレメント徳島にて 2020年 6月 22日（月）より販売開始 

ツインルーム トリプルルーム 

ダイニングカフェクレメント「シェフのおすすめプレート」 

 

日本料理 藍彩「藍彩遊山箱」 

※表記の料金にはいずれも消費税・サービス料が含まれます。※画像は全てイメージです。 

このリリースに関するお問い合わせ先 

ＪＲホテルクレメント徳島 総支配人室 営業企画 ／ 藤井
ふ じ い

・杉岡
すぎおか

 

TEL：088-656-3331 FAX:088-656-3339 E-mail: toku-kikaku@jrclement.co.jp 

↓↓↓詳細は次ページにございます↓↓↓ 
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②地産地消プレミアムディナー付き宿泊プラン 

【予約受付】  2020年 6月 22日（月）10：00～ 

【実 施 日】  〔7月〕4日（土）、11日（土）、18日（土）、23日（木・祝）～25日（土）  

         〔8月〕1日（土）、8日（土）、12日（水）～15日（土）、22日（土）、29日（土） 

         〔9月〕5日（土）、12日（土）、19日（土）～21日（月・祝）、26日（土） 

【内 容】  夕食は地元高級食材を使用した和洋中コース料理。 

     18階高層フロアにて夜景を見ながら贅沢な時間をお過ごしいただけます。 

ホテリエ有資格者による『チームクレメント』がおもてなしをいたします。 

【料 金】  1名様（夕朝食付き）13,500円 ※ツイン 2名様 1室、またはトリプル 3名様 1室でのご利用となります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
■徳島の特産品生産者の方々〔メニュー内の★印の食材を提供〕 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
③ビアガーデン付き宿泊プラン 

【予約受付】 2020年 6月 22日（月）10：00～ 

【実施期間】 2020年 7月 1日（水）～8月 31日（月） 

【内 容】 夕食はビアガーデンにて飲み放題・食べ放題をお楽しみいただけます。 

        ※料理、飲み物はすべてスタッフが取り分けいたします。 

徳島の地鶏「阿波尾鶏」専門の居酒屋「一鴻（いっこう）」がビアガーデンに出店いたします。 

〔出店予定日：7/1（水）、7/2（木）、7/9（木）以降の毎週木曜日・日曜日〕※変更の可能性がございます 

【料 金】1名様（夕朝食付き）9,300円 ※ツイン 2名様 1室、またはトリプル 3名様 1室でのご利用となります。 

※7/1～7/7は開業記念ウィークとして、さらにお得な 1名様 4,900円となります。 

 

 

 

 

 
 

MENU 
 

オードブル 3 種盛り合わせ 
★阿波の金時豚を使った自家製パテ 
徳島県産サザエのブルゴーニュ風 

赤ピーマンのムースと帆立貝のマリネ 
 

御造り 
★海の恵み あしらい（大鳴海鯛） 

 
コンソメロワイヤル 徳島産鱧添え 

 

ロブスターの薬膳香辛料を使ったピリ辛ソース 
 

★阿波牛ロースグリエ 
 

食事 
握り寿司 蕎麦米汁 

 

シェフパティシエ特製デザート 
 

コーヒー 

「大鳴海鯛」生産 藤本水産株式会社 

 
「阿波牛」生産 株式会社藤原ファーム 

 
「阿波の金時豚」生産 有限会社 NOUDA 

 

オプションメニュー「カジュッタ」 ソーシャルディスタンスを確保したレイアウト 居酒屋「一鴻」の骨付き阿波尾鶏 

以上 

ＪＲホテルクレメント徳島では、新型コロナウィルスの感染予防対策を講じています。 
https://www.jrclement.co.jp/tokushima/info/20200305_2/ 
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