
 

 

報道機関各位               2022年5月26日 

ニュースリリース       株式会社 JR四国ホテルズ 

    JRホテルクレメント高松 

快適なホテル館内で スパイシー料理と涼を味わう！ 

JRホテルクレメント高松 ビアホール開催 

6月 3日（金）～8月 30日（火）  1階 カフェ＆レストラン「ヴァン」にて 

 JRホテルクレメント高松（高松市浜ノ町1番1号 総支配人：辻󠄀田
つじた

 浩一
ひろかず

）では、１階カフェ＆レス

トラン「ヴァン」にて6月3日（金）より、「旬の味覚ブッフェ“スパイシー＆納涼フェア”」と銘打ち、

ビアホールを開催いたします。 

 このビアホールでは、メインプレート「牛肉のステーキ ポルト酒ソース」（お１人様一皿ご提供）を目

玉に、ブッフェ料理は「讃岐コーチンのアラバマチキン」や、ギリシャの代表的な料理と言われる「ムサ

カ」、牛と羊を使ったトルコ料理「キョフテ」、「スパイシーカレー」などスパイシーな料理と、涼を感じる

南アメリカの魚介のマリネ料理「セヴィーチェ」、「冷奴のケーキ仕立て」、「トマトそうめんのカッペリー

ニ風」などをご用意。 

検温・消毒・アクリルパネルの設置など十分な感染対策を行い、涼しく快適な店内でビアホールをお楽

しみください。 

 

＜概 要＞ 

・期 間  2022年6月3日（金）～8月30日（火）［定休日：水・木曜日］ 

            ※火曜日はイベント開催のため内容が異なります。※お盆期間中は料金・内容が異なります。 

・利 用 時 間  17:30～21:00（120分制）※最終入店20:00、ラストオーダー20:30 

・会 場  1階 カフェ＆レストラン「ヴァン」 

 ・料 金  大人 5,000円 アルコール・ソフトドリンク飲み放題（120分）付き 

 ・ご予約/お問い合わせ  TEL：087-811-1164（直通）※10:00～20:00 

・Ｕ Ｒ Ｌ  https://www.jrclement.co.jp/takamatsu/restaurant/vent/ 

  ＜感染予防対策＞ ●マスク着用 ●検温の実施 ●定期消毒の強化 など 

詳しくはこちらをご確認ください。https://www.jrclement.co.jp/takamatsu/ 

※表記の料金には消費税が含まれます。 ※画像は全てイメージです。 

このリリースに関するお問い合わせ先 

JRホテルクレメント高松 総支配人室(企画)：清水
し み ず

・入倉
いりくら

・北原
きたはら

 

TEL：087-811-1117 FAX：087-811-1116 メールアドレス：irikura@jrclement.co.jp 
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