
年末の特殊配送のため、お届け時間帯はご指定いただけません。あらかじめご了承ください。
なお、12月31日（金）の再配達受付は18：00までとなります。

●予定販売数が無くなり次第、受付を終了させていただきます。
●仕入れ状況により、献立を一部変更する場合があります。
●配送地域・お支払い方法など、詳しくは下記をご覧ください。

その他、配送業者の都合により、お受けできないエリアがございます。
詳しくはお問い合わせください。

インターネットからご予約の場合はVISAカード・Masterカード・JCBカードのみご利用可能

北海道・東北・九州・沖縄県・その他離島・諸島

1．銀行振込

2．ホテルヘ直接ご来館（現金 または カード）

3．クレジットカード決済

クール便で「無料配送」いたします。

以下の方法からお選びいただき、ご予約から10日以内にお支払いください。

三菱UFJ銀行 大阪為替集中店 普通口座
口座番号：6740111
口座名義：株式会社阪急阪神ホテルズ

お
せ
ち料理

〒665 -0845 兵庫県宝塚市栄町1丁目1番33号
■ 阪急宝塚線「宝塚駅」から徒歩約4分
■ JR宝塚線「宝塚駅」から徒歩約7分

2021年9月10日（金）～12月25日（土）
2021年12月31日（金）

検索宝塚ホテル おせち料理

（宴会イベント／受付時間 10：00～19：00）

※一度ご決済・ご入金されますと、返金いたしかねますのでご了承ください。

※こちらの商品は各種割引・Sボイント進呈対象外です。 ※画像は全てイメージです。
メンバーズクラブ
会員特典 5%OFF

※地域により異なる場合がございます。

お支払い方法

配送不可能地域

配送方法

ご予約承り期間

お届け・お渡し日

おせち料理のご予約・お届けについて宝
塚
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ル
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修
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ご予約期間

12月
（土）まで

日25 TEL：0797-85-2638（直通）ご予約・お問い合わせ



一般料金30,240円
サイズ：146×347×54mm
人　数：4名様分
祝い箸：5膳

会員料金 28,728円

１年のはじまりにふさわしい、彩り美しく、味わい豊かな和洋中の美味。

・一口昆布巻
・筍旨煮
・鱈の煮付
・梅ねじり人参

・葉付金柑
・柚子伊達巻
・海老艶煮

・田作り
・絹さや
・子持昆布

・紅白なます イクラ
・栗甘露煮
・黒豆煮 金箔飾り

一の重

・鶏ワイン焼
・鶏と牛蒡のテリーヌ コルニション添え
・チーズとトマトのテリーヌ
・合鴨スモークと人参のオレンジマリネ
・蟹のテリーヌと帆立貝柱の燻製グリル

・野菜のマリネとスタフドオリーブ
・蛸バジルソース
・茸マリネとドライトマトのオイル漬け
・牛肉スモークと4 種豆のブイヨン煮

・牛ホホ肉のテリーヌと林檎のコンポート
・穴子のエスカベッシュ
・スモークサーモン ケッパーベリーと
  パールオニオン添え

・五色蒸し焼
・鶏二色巻
・クルミ飴炊
・紅白錦糸巻とパプリカマリネ

・チャーシュー
・柚子蕪
・鳴門金時芋レモン煮

・鱈の煮付
・筍旨煮
・鰆味噌漬
・葉付金柑
・梅ねじり人参
・若桃蜜煮

・慈姑
・絹さや
・柚子伊達巻
・和牛肉時雨煮
・海老艶煮とキャベツ酢和え
・蝦夷鮑旨煮

・田作り
・蟹絹田巻
・味付数の子
・つぶ貝時雨煮

一の重

・鶏のワイン焼
・合鴨スモーク
・スタフドオリーブ
・スモークサーモン ケッパーベリー添え
・野菜のマリネ
・パテドカンパーニュ アプリコット添え

・帆立貝柱の燻製と豆のグリル
・カリフラワー ロマネスコ
・イベリコ豚のロースト
・蟹のテリーヌと茸マリネ
・パプリカマリネ
・ローストビーフ

・フォアグラムース トリュフ飾り
・チーズのテリーヌ ピクルス添え
・トマト風味のケークサレと
  ドライフルーツ
・オマール海老のパイ包み

二の重

二の重

三の重

新年をあでやかに彩る、華やぎあふれた和洋の二段重。

禄寿
ろくじゅ

吉慶
きっけい

和洋おせち料理 

一般料金19,980円
サイズ：170×170×54mm
人　数：2名様分
祝い箸：3膳

会員料金 18 ,981円

和洋中おせち料理

※画像は全てイメージです。 ※表記の料金はいずれも消費税が含まれます。

一
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重
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三
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重

二
の
重

二
の
重 ・慈姑

・鰆味噌漬
・鰻真丈
・烏賊黄金焼

い か

・牛蒡胡麻和え
・味付数の子
・柿鳴門
・若桃甘露煮

ごぼう

・フカヒレ入り錦糸焼売
・ザーサイ
・中華わかめとクコの実
・蟹の詰め物

ごぼう

・一口昆布巻
・烏賊黄金焼
・栗甘露煮ときんとん
・紅白なます イクラ
・黒豆煮 金箔飾り
・牛蒡胡麻和え

いか

ごぼう

かぶら

えぞ

・中華くらげ
・黄金烏賊
・ソーキと菜の花のテリーヌ
・ピリ辛胡瓜

い か


